
S.A.R.L. REMIGEREAU
Place Saint Laurent - 85500 BEAUREPAIRE

Tél : 02 51 66 60 43 - sarlremigereau@wanadoo.fr
N° SIRET : 420 787 863 00018

WWW.REMIGEREAU-TRAITEUR-BEAUREPAIRE.FR

Tarifs :
Les tarifs indiqués sont valables du 01/01/2024 au 31/08/2024. 
Ils pourront évoluer en fonction des conditions économiques.

Conditions de réservation :
Au moment de la réservation, un acompte d'un montant équivalent 
à 1€ par personne du montant prévisionnel de personnes est demandé. 
Un mois avant la date de la manifestation, un acompte d'un montant 
équivalent à 30% du montant TTC prévisionnel de la commande est demandé.
Toute annulation faite à moins de 3 mois de la date de la manifestation
entraînera la facturation de la totalité de la commande.

Modalités de paiement :
Sauf accord contraire , nos factures sont payables à réception. En cas 
de retard de paiement, le client encourt des pénalités de retard sur la 
base d'une fois et demi le taux d'intérêt légal. La société n'applique pas 
d'escompte pour paiement anticipé .

Con�rmation du nombre de couverts :
Le nombre de couverts devra être con�rmé une semaine avant la date de 
réception.

Assurance, détérioration, casse ou vol :
Toute perte, disparition, casse de matériel mis à la disposition des clients 
ou les biens de quelque nature qu'ils soient sont à la charge du client.

Nettoyage :
Toute la vaisselle doit être lavée sans accord préalable.

Chèque caution location vaisselle :
Un chèque de caution sera demandé à valeur de 1€/pers. pour la location
de notre vaisselle (bacs, thermos, plats, coupelles...). 
Toute vaisselle rendue sale, sans accord préalable, la caution ne sera
pas rendue.

CONDITIONS GENERALES DE VENTELOCATION DE VAISSELLE DE TABLE (la part)

Béatrice et Stéphane vous proposent leurs

02 51 66 60 43

8 5  B E A U R E PA I R E

EMIGEREAUDepuis

SARL

TOUTES RÉCEPTIONS - ALIMENTATION GÉNÉRALE

1er Forfait
1 assiette plate,  1 couvert, 1 verre

2ème Forfait
1 assiette plate,  1 dessert, 1 couvert, 1 verre

................................................... 1.25€

................................................ 1.35€

3ème Forfait
1 assiette plate,  1 dessert, 1 couvert, 1 verre, 1 tasse

1 verre supplémentaire (+0.30€)
1 assiette supplémentaire (+0.30€)

................................................ 1.65€

LAVAGE DES PLATS

................ 1.00€

Vaisselle à rendre non lavée

Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour

Menus de 
printemps - été
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ARTISAN • BOUCHER
CHARCUTIER • TRAITEUR

Bacs gastro, plats, coupelles, etc

Horaires d’ouverture
Le mardi, le jeudi et le vendredi

de 9h00 à 13h00 et de 15h à 19h15
Le mercredi de 7h à 13h et de 16h à 19h15
Le samedi de 8h30 à 12h45, le dimanche 

et les jours fériés de 8h30 à 12h30
(Fermé tous les lundis et les lundis fériés)



Menu convivial
15,50€ par personne

Planche apéritive 

****
Poêlée du soleil

Menu de printemps
21,80€ par personne

Brochettes de gambas, saint-jacques et ananas,
fondue de poireaux et julienne de carottes.

****
Filet mignon, sauce moutarde,

champignons et �an aux petits légumes.

Menu famille
19,50€ par personne

Assiette de pain de poisson à la perche,
pâtes au saumon fumé et perles océanes.

****
Blanc de volaille,

fondue de poireaux et gratin dauphinois.

NB : Nos menus ne sont pas modi�ables, sinon se référer à la carte traiteur, merci pour votre compréhension.

Nous vous offrons la possibilité de location de vaisselle et du lavage des plats (voir au dos)


